
 

 

 

PFIFFERLINGSKARTE  
 
 

 
1001. Rahmsuppe mit frischen Pfifferlingen*, Kräutern 8,20 

         und Sahnehaube, mit Beilage   

 

1002. Natur gebratenes Nackensteak mit Pfifferlingen* 22,00 

          und Kräuterbutter, mit Beilage 

 

1003. Schnitzel „Wiener Art“ mit frischen Pfifferlingen*  21,60 

         und Bärlauchkäse überbacken, mit Beilage  

       

1004. Kräuterrührei mit frischen Pfifferlingen*, mit Beilage 15,00 

 

1005. Schweinemedallion mit frischen Pfifferlingen*, mit Beilage 27,50 

 

1006. Wildschweingulasch mit frischen Pfifferlingen* 24,60 

         und Preiselbeerbirne, mit Beilage  

 

1007. Wildschweinmedallions mit frischen Pfifferlingen* 27,00 

         und Preiselbeerbirne, mit Beilage 

1008. Hähnchenbrust mit Pfifferlingen* 23,40 

         in Rahmsauce, mit Beilage 

1009. Schnitzel „Wiener Art“ mit frischen Pfifferlingen*, mit Beilage 21,00  

1010. Kartoffelrösti mit Pfifferlingen* und Bärlauchkäse 18,60 

         überbacken   

 

*Die Pfifferlinge werden mit Speck und Zwiebeln zubereitet 

Als Beilage wahlweise  

Bratkartoffeln, 

Kroketten oder Spätzle 

 

1011.  Portion Rotkohl 3,70 

1012. Kleiner gemischter Salat 5,00 

1013. Portion Kräuterbutter 0,50 

1014. Vanilleeis mit heißen Blaubeeren 4,50  

 


